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Einladung zum 12. Partnertreffen

Am Dienstag, den 17. September 2024, laden wir Sie ganz herzlich zu unserem 12. Partnertreffen in den brandenburgi-
schen Teil des UNESCO-Biosphdrenreservates Flusslandschaft Elbe ein. Gemeinsam mit den Partnern vor Ort haben wir
wieder ein abwechslungsreiches Programm fiir Sie vorbereitet, das in gewohnter Weise Information, Gedankenaustausch
und Genuss miteinander verbindet.

Wir schauen uns an, was sich seit dem
letzten Mal in der Regionalmarkthalle
Wittenberge getan hat. Danach lernen
wir die Alpakas in Breese kennen und
fahren anschliefend nach Lenzen zur
Logde am See von Raus, dem neuen
Betreiber des Campingplatzes.

Im Anschluss werden wir am Hafen
Lenzen zwei besondere Boote besichti-
gen und schlieRen den Abend im
veganen Restaurant , place to V“ ab.

Melden Sie sich bitte bei Ihren Partner-
koordinatorinnen und -koordinatoren
bis zum 13. September an. Gerne orga-
nisieren wir auch Fahrgemeinschaften.

Wir freuen uns auf das Treffen! Unser Tag startet in der Regionalmarkthalle in Wittenberge (Foto: O. Krause)

188 Partner im UNESCO-Biosphdrenreservat Flusslandschaft Elbe (Stand 31. Juli 2024)

Sachsen-Anhalt: 48 | Niedersachsen: 57 | Brandenburg: 22 | Mecklenburg-Vorpommern: 61

Folgende Partner sind nicht mehr im Partner-Netzwerk dabei:
Die Sanddorn-Storchennest GmbH (M-V), das Hotel Domitzer Hafen (M-V) und das Restaurant La Taverne (M-V).
Fur die bisherige Zusammenarbeit bedanken sich die Biosphdrenreservatsverwaltungen sehr!
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,WaldGenuss“ im Waldhotel Boizenburg

von Axel Eichhorst, Waldhotel Boizenburg
Wein, Spirituosen, Feinkost und Présent-
korbe - in der Gastro-Szene muss man
stdndig in Bewegung bleiben, um lang-
fristig erfolgreich zu sein. Immer wieder
neue Anreize zu schaffen, ist dabei das
A und O. So hélt man Stammkunden bei
Laune und gewinnt gleichzeitig neue
Gdste. Das weils man im Waldhotel Boi-
zenburg in Schwartow ganz genau.

Egal ob es um das Fleisch von den
eigenen Bio-Rindern und Wild oder das
Angebot an Campingmadglichkeiten
geht, die Waldhotel-Chefs Michaela
Eichhorst und ihre S6hne Alexander und
Axel haben immer ein Ass im Armel.
Und sie sind stets darauf bedacht, neue

Trumpfe auszuspielen. WaldGenuss - Das neueste Projekt der Familie Eichhorst (Foto: Annalena Lehnardt)

In den letzten Wochen wurde rund um selbstgemachte Gewdrzmischungen selbst richtig cool finden, wie er be-
das Waldhotel Boizenburg viel gewer- und Krguterlikor bis hin zu Wurst. tont. Das Waldhotel steht zu 100

kelt. Das Ergebnis: der ,,WaldGenuss*. ,Knapp 200 Produkte haben wir hier*, Prozent hinter dem ,,WaldGenuss*,

Ein stylischer Raum mit einer langen freut sich Axel Eichhorst Uber die neu- und die ersten Kundenrickmeldungen
Tafel und Regalen, die randvoll mit Kost-  este Errungenschaft, die ausschlief3lich zeigen, dass auch die Géste begeistert
lichkeiten gefllt sind - von Wein tber Dinge présentiert, die die Eichhorsts sind.

Die Manufaktur lauft ~ jetzt geht es um die Wurst!

von Kevin Schulze, Mein BioRind

Im Februar 2023 war es soweit, die erste Schlachtung in der
eigenen Bio-Schlachtstgtte von Kevin Schulze stand an. Nur
wenige Wochen zuvor erhielt er die daftr notwendige EU-
Zulassung. Seitdem lief es ganz gut, die Direktvermarktung im
Online~Shop (www.MeinBioRind.de) sowie die Anfragen nach
Lohnschlachtungen haben zugenommen. Das Konzept der
nachhaltigen Rindfleischvermarktung kommt bei den Verbrau-
chern sehr gut an.

Es entstanden bereits neue Kooperationen im Partnernetz-
werk. So werden beispielsweise Rinder der Kdserei KINTRA in
der Schlachtstétte geschlachtet und verarbeitet.

Gut eineinhalb Jahre nach der Eréffnung soll es ab Herbst
dieses Jahres eine Produkterweiterung geben. So hat Kevin
Schulze sein Konzept zur Wurstherstellung im Betrieb beim
Veterindr- und Lebensmitteliberwachungsamt in Stendal ein-
gereicht und wartet jetzt auf das ,,Go“. Dann soll die leckere
Wurst, an deren Herstellung bereits fleiRig experimentiert
wird, auch fir Kunden zu erwerben sein. Geplant sind fur den
Kevin Schulze mit Rindern in der Elbtalaue (Foto: Mein BioRind) Anfang grobe Bratwurst und Salami, nattrlich ,,rein Rind“.
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Erlebnismanufaktur am Elberadweg
jetzt mit gemiitlichem Café

von Daniela Gummelt, Nelumbo Kosmetik
Tauche ein in die Erlebniswelt von
Nelumbo Kosmetik! Unsere Erlebnisma-
nufaktur ladt Dich ein, die faszinierende
Welt der nattrlichen Kosmetik hautnah
zu erleben. Beginne Deinen Besuch mit
einer exklusiven FUhrung durch unsere
Manufaktur. Hier kannst du den hand-
werklichen Herstellungsprozess unserer
hochwertigen Produkte aus ndchster
N&he beobachten und erfahren, wie wir
nattrliche Rohstoffe zu wohltuenden
Pflegeprodukten verarbeiten.

Nach der Besichtigung hast Du jetzt die
Méglichkeit in unserem neuen gemdit-
lichen Café die Seele baumeln zu lassen.
Geniele eine Tasse aromatischen
Bio-Kaffee oder Tee und lass Dich von
unseren hausgemachten Kdstlichkeiten
verwdhnen. In entspannter Atmosphdre
kannst Du deine Eindricke Revue passie-
ren lassen und Dich Uber die verschiede-
nen Produkte austauschen.

Erlebnismanufaktur Nelumbo Kosmetik direkt am Elberadweg (Foto: Daniela Gummelt)

Unser freundliches Team steht Dir dabei  naturlichen Kosmetik in ihrer schénsten
jederzeit zur Verfiigung und beantwortet
gerne Deine Fragen.

Besuche unser liebevoll eingerichtetes

Form. Ein Erlebnis, das alle Sinne an-
spricht und in Erinnerung bleibt!

Café und entdecke dabei die Kunst der

Die neuen Partner kurz vorgestellt

Brandenburg

Ferienwohnung Alte Schule Nausdorf
Olaf Ostermann

19303 Lenzen
www.alte-schule-nausdorf.de

Branche: Ubernachtung

Seit Juni 2024 ist die Ferienwohnung in
der ,Alten Schule Nausdorf“ als Biosphd-
renreservatspartner zertifiziert.

Die Lage direkt am Rambower Moor und
nur wenige Kilometer von der Elbtalaue
entfernt ladt insbesondere Ornithologen
und andere Naturinteressierte oder
Naturschutzbewegte zum Urlauben ein.
Die Ferienwohnung in dem alten Fach-
werkhaus von 1858 hat Platz fur 2
Personen, Gartenzugang und bietet jede
Menge Ruhe. Die Gastgeber informieren

gerne Uber Natur und Naturschutz der

Region und auf Wunsch kénnen auch

(Foto: Monique Bessert)
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Die neuen Partner kurz vorgestellt

Mecklenburg-Vorpommern

Ferienwohnung Juttashof
Sabina und Marcus Blecken
19260 Vellahn OT Camin
www.juttashof.de

Branche: Ubernachtung

Ein Teil des 1856 erbauten Bauernhaus
wurde aufwendig und liebevoll zu einer
163 gm grolden Ferienwohnung um-
gebaut. Inmitten der Natur und am
Rande des Waldes gelegen, finden die
Gdste vor allem Ruhe. Familie Blecken
achtet auf Nachhaltigkeit, Regionalitdt
und verwohnt ihre Gdste mit Besonder-
heiten wie Produkten aus der Umge-
bung, einem Willkommenseinkauf und
einer zusammengestellten digitalen
Gastemappe mit vielen Tipps und An-
regungen. Die individuell eingerichtete
Wohnung verfugt tber 3 Schlafzimmer,
eine grofse Tenne sowie 2 Bdder.

Gut Pritzier Okoland GbR
Anne und Jens-Peter Zeyn
19230 Pritzier
www.gut-pritzier.de
Branche: Landwirtschaft

Schon immer haben wir viel Neues
ausprobiert, Feldversuche angelegt und
nachhaltige Bewirtschaftungsformen
angewendet. So kamen wir zum Dinkel-
anbau und suchten dafur nach einem
hofeigenen Produkt. Mit ,Meyer’s Wind-
muhle“ in Bardowick fanden wir einen
echten Windmdller, der unseren Dinkel

nach traditionellem Handwerk schonend
zu Mehl verarbeitet. Seit 2021 bauen wir
nun Dinkel, Weizen, Roggen und Emmer

nach dkologischer Anbauweise an.

Daraus stellen wir unsere hochwertigen,

sortenreinen Mehle ohne Zusatzstoffe
her. Mittlerweile gibt es auch in der

Familie selbst entwickelte Backmischun-

gen wie ,,Annes Abendbrot*, ,Dinkel-
kruste“ und die Brotchenmischung
,Lisas Liebling“ und einige mehr.

Das Aufsengeldnde mit Bauerngarten
und der hauseigene See durfen von den
Gdsten mitbenutzt werden. Sitzen Sie

in der Tenne, so haben Sie freien Blick
auf die vier Pferde oder die Huhner, die
Ihnen am Anreisetag Eier schenken.

Die Backmischungen sind aufgrund ihrer
unkomplizierten und einfachen Hand-
habung sehr beliebt. In diesem Herbst
werden Brotzutaten wie Leinsaat und
Kummel aus eigenem &kologischem An-
bau unser Angebot ergdnzen.

. GUTPRITZIgg

Auch fur private Feiern von bis zu 25
Personen im Innenbereich und bis zu 50
Personen im Auldenbereich kann Juttas-
hof gemietet werden.

(Foto: Blecken)

Unsere Philosophie: Gesunde Mehle und
Lebensmittel aus &kologischem Anbau,
kurze Wege, handwerkliche Vermahlung,
sehr gute Backeigenschaften, einfache
Handhabung und guter Geschmack.

(Foto: Anne Zeyn)
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9. ldnderiibergreifender BiosphareElbeMarkt
auf der Festung Domitz begeisterte

Bei bestem Wetter beteiligten sich in
diesem Jahr am 28. April 2024, Gber 50
Anbieter und Akteure, darunter auch
fast 20 Partner des UNESCO-Biosphdren-
reservates Flusslandschaft Elbe, am

9. BiosphdreElbeMarkt auf der Festung
Domitz. Die etwa 2.000 Besuchenden
erlebten ein abwechslungsreiches Pro-
gramm auf dem Festungsgeldnde sowie
auf der Freilichtbthne. So waren u. a. der
Biosphdrenkindergarten ,Regenbogen-
land“ aus Démitz, der Domitzer Carneval
Club e.V. sowie die Band ,Not Dead Yet“

mit ihren Auftritten dabei. Auf der Biihne
berichteten auch die Partnerinnen und
Partner des Biosphdrenreservates Fluss-
landschaft Elbe beim , Partner-Talk“ Gber
ihre Unternehmen und ihre Aktivitdten.
,»Qualitdt aus der Region“ war das Motto
der kulinarischen und handwerklichen
Produkte, die auf dem ldnderiiber-
greifenden Regionalmarkt angeboten
wurden. Fir Kinder gab es neben vielen
Mitmachangeboten auch ein Quiz zu
den Partnern des Biosphdrenreservates.
Am Ende der Veranstaltung konnten

sich die kleinen Gewinnerinnen und
Gewinner Uber die von den Partnern
gesponserten Preise freuen. Ein herz-
liches Dankeschén dafur!

Bitte schon jetzt vormerken: Im néchs-
ten Jahr findet der 10. ldnderiiber-
greifende BiosphdreElbeMarkt am
Sonntag, 27. April 2025, auf der Festung
Démitz statt. Fur das Musikprogramm
wird noch eine Band, eine Séngerin oder
ein Sénger gesucht. Wir freuen uns tber
Ihre Tipps und Hinweise!

(Foto: D. Foitldnger)

Mission Kreislaufwirtschaft!

Handlungsmaoglichkeiten fur eine
funktionierende Kreislaufwirtschaft im
Partnernetzwerk standen im Mittelpunkt
eines Workshops des Bio.Re-Na-Projekts
am 11. Juli 2024 in Hitzacker.
Studierende der Leuphana Universitat
hatten sich ein halbes Jahr lang auf
,Mission Kreislaufwirtschaft“ begeben
und sich dabei intensiv mit touristischen
und landwirtschaftlichen Betrieben be-
schaftigt, diese besucht und interviewt.
Entstanden ist das kurzweilige Spiel
Lauf im KreisWirtschaft®, bei dem sich
die Mitspielenden anhand von kurzen

Frage- und L&sungskarten zu verschie-
denen Themen wie ,Wasser*, , Abfall“
oder , Innenausstattung” austauschen.
Fur landwirtschaftliche Betriebe wur-
den u.a. Best-practise-Beispiele in den
Themenfeldern Energie, Transport, Ver-
packung, Nattrliche Stoffkreisldufe und
Biodiversitdt herausgestellt.

Wir danken den Studierenden und ihren
Dozentinnen fur ihr groRes Engagement!

Ergebnisse und Materialien finden sich
unter www.landkreis-lueneburg.de
> Suchwort ,,Bio.Re-Na“.

Mitldufer gesucht! - das Spiel ,,Lauf im KreisWirt-
schaft“ (Foto: T. Keienburg)


http://www.landkreis-lueneburg.de

Newsletter aus dem UNESCO-Biosphdrenreservat Flusslandschaft Elbe | August 2024 | 6

EuroMAB 2024 im UNESCO-Biosphdrenreservat
Flusslandschaft Elbe

Erstmals fand in Deutschland vom 3. - 7.
Juni 2024 die EuroMAB, eine internatio-
nale Konferenz der europdischen und
nordamerikanischen UNESCO-Biosphd-
renreservate, in Lutherstadt Wittenberg
statt. Seit 1970 vernetzt das UNESCO-
Programm ,,Der Mensch und die Bio-
sphdre“ (MAB) Biosphdrenreservate auf
regionaler, nationaler und internationa-
ler Ebene. Das EuroMAB Netzwerk ist das
grofite und dlteste Netzwerk im Welt-

Bei dem abwechslungsreichen Exkur-
sionsprogramm wurden Landschaft und
Lebensréume der Flusslandschaft Elbe
erkundet. Wahrend der Mittagspause
am Informationszentrum , Auenhaus*

netz der UNESCO-Biosphdrenreservate,
es vereint Uber 300 Biosphdrenreservate
aus 41 Landern. Die Konferenz findet

in zweijdhrigem Rhythmus statt und ist
Plattform fur den Austausch von Wissen,
praktischem Know-how und Erfahrung
fur nachhaltige Entwicklung.

In diesem Jahr stand die Zusammen-
kunft unter dem Leitthema , climate for

change*, also ,,Klima fur Verdnderung“.
Bei zahlreichen Workshops, Diskussionen
und Exkursionen konnten die Uber 250
Teilnehmenden sich austauschen und
ihr Wissen vertiefen. Ziel der gemeinsa-
men Tagung war es der Frage nach-
zugehen, wie kann das Netzwerk die
Nachhaltigkeitsagenda der Vereinten
Nationen voranbringen.

Vertreterinnen und Vertreter der UNESCO-Biosphdrenreservate zu Gast im UNESCO-Biosphdrenreservat
Flusslandschaft Elbe (Foto: Deutsche UNESCO-Kommission, Stefanie Wetzel)

prdsentierte das ldnderlbergreifende
Team der Partner-Koordinatoren unser
Netzwerk der ,,Partner des Biosphd-
renreservates Flusslandschaft Elbe“.
Insbesondere von der Vielfalt, welche

Die Teilnehmenden der Konferenz waren begeistert von der Prdsentation des Partnernetzwerkes und
den vielen Produkten der Partner einschlieBlich der Verkostung. (Fotos: E. Radéhl, T. Keienburg)

unser Partnernetzwerk bietet, waren
viele Uberwdltigt und bedankten sich fur
dieses groRartige Erlebnis.

Dieses Dankeschon mochten wir an
dieser Stelle an unsere Partner
weitergeben!
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Auszeichnungsveranstaltung bietet vielfaltiges
Infoprogramm fiir das Partnernetzwerk

Die Unterzeichnung der neuen Partner-
vertrédge sowie die Ubergabe der Emaille-
Plaketten und Urkunden fir die Gut
Pritzier Okoland GbR und die Ferienwoh-
nung Juttashof der Blecken-GbR fand im
Juni auf Gut Schwechow statt. Nach der
Ubergabe der Urkunden an die 17 bestd-
tigten Biosphdrenreservats-Partner, de-
ren Anerkennung der Vergaberat bereits
im Mai beschlossen hatte, erwartete die
Teilnehmenden der Auszeichnungsver-
anstaltung ein vielfdltiges Programm:

IMPRESSUM/KONTAKTE

Verwaltungen des UNESCO-Biosphdrenreservates
Flusslandschaft Elbe

Brandenburg

Biosphdrenreservat Flusslandschaft
Elbe-Brandenburg

Neuhaus 9 | 19322 Rihstadt | €9 /BRFLEBB
Elisa Igersheim, Tel. 038791 8018-13
elisa.igersheim@lfu.brandenburg.de

Mecklenburg-Vorpommern
Biosphdrenreservatsamt

Schaalsee-Elbe

Wittenburger Chaussee 13

19246 Zarrentin am Schaalsee | € /brelbe
© /biosphaerenreservat_elbe

Eta Radohl, Tel. 0385 588631-61
e.radoehl@bra-schelb.mvnet.de

O

Nationale
Naturlandschaften

Neben Informationen zu aktuellen
Themen und laufenden Projekten vom
Biosphdrenreservatsamt Schaalsee-Elbe
prdsentierte die Verkehrsgesellschaft
Ludwigslust-Parchim mbH (VLP) wie
das Rufbus-System funktioniert und
wie man mit der neuen ,Ruf VLP“-App
Fahrten mit dem Rufbus buchen und
verfolgen kann.

Der Tourismusverband Mecklenburg-
Schwerin e.V. gab Einblicke in sein um-
fangreiches touristisches Marketing und

Niedersachsen

Biosphdrenreservatsverwaltung

Niedersdchsische Elbtalaue

Am Markt 1 | 29456 Hitzacker | € /BRNdsElbtalaue
Tobias Keienburg, Tel. 05862 9673-16
tobias.keienburg@elbtalaue.niedersachsen.de

Sachsen-Anhalt
Biosphdrenreservatsverwaltung Mittelelbe
Kapenschlésschen

PF 1382 | 06813 Dessau-RoRlau

Nord: Babett Wickler, Tel. 039321 518-26
babett.wickler@biores.mwu.sachsen-anhalt.de
Sid: Raphaela Groh, Tel. 034904 406-12
raphaela.groh@biores.mwu.sachsen-anhalt.de

Das UNESCO-Biosphdrenreservat Flusslandschaft Elbe ist Teil der Nationalen
Naturlandschaften (NNL), dem Biindnis der deutschen Nationalparke, Naturparke,
Biosphdrenreservate und Wildnisgebiete. www.nationale-naturlandschaften.de

offerierte, dass die Partner die Méglich-
keit zu einer kostenfreien Gastgeberdar-
stellung im Web haben.

Daneben gab es Gelegenheit fiir den
Austausch der Partner untereinander,
bevor eine Fiihrung durch die Schwecho-
wer Obstbrennerei und deren Brennerei-
Store inkl. einer kleinen Verkostung
einen gelungenen Abschluss bildete.

(Foto: E. Radohl)

Redaktion:

siehe Impressum; nicht namentlich gekennzeichne-
te Beitrdge stammen von den Biosphdrenreservats-
verwaltungen.

Bildnachweis:
siehe Fotos

BiosphdrenPartner aktuell ist ein kostenloser
Newsletter im pdf-Format, der auch hier herunter
geladen werden kann:
www.flusslandschaft-elbe.de/partnerbetriebe/part-
ner-newsletter.html
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